
DATOS GENERALES 

METODO DE CONSERVACIÓN / CONGELACIÓN 

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS 

CARACTERÍSTICAS FISICOQUÍMICAS 

VALORES NUTRICIONALES 100 GR 

FORMATO/ ENVASE PRIMARIO/ EMBALAJE-MASTER/ PALETIZACION 

 
FECHA ÚLTIMA REVISIÓN 30/03/2015 

 
 

 

DENOMINACION ESPECIE PEJERREY ENTERO 

NOMBRE CIENTIFICO ATHERINA BOYERI 

CODIGO DE PRODUCTO 347 

PAIS ORIGEN AGUA DUCLE, LAGO HIRFANLI - TURQUIA 

ARTE DE PESCA REDES DE CERCO Y REDES IZADAS 

Nº LOTE VER ETIQUETA 

INGREDIENTES PEJERREY ENTERO - ATHERINA BOYERI 

ALERGENOS PESCADO Y PRODUCTOS A BASE DE PESCADOS 

OGM'S NO PRESENTA 

TRAZAS NO PRESENTA 

 

 

ULTRACONGELADO SI 

CONSERVACIÓN MANTENER A -18º HASTA LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE 

FECHA DE CONGELACIÓN VER ETIQUETA 

CONSUMO PREFERENTE VER ETIQUETA 

USO DEL PRODUCTO DESCONGELAR EN FRIGORÍFICO Y COCINAR AL GUSTO 

OBSERVACIONES  

 

 

FORMA, TEXTURA FIRME, PROPIA DE LA ESPECIE 

COLOR BRILLANTE PLATEADO 

OLOR AGUA DULCE 

 

 

TPC (Aerobios) n=5 c=2 m= 10 6 M=10 7 

Coliform (/g) n=5 c=2 m=160 M=210 

E. coli (/g) n=5 c=2 m=9 M=12 

Staphylococcus aureus (/g) n=5 c=2  m= 10 3 M= 5x10 3 

Vibrio parahaemolyticus Ausente 

Salmonella spp. Ausente en 25gr n=5 c=0 

Vibrio cholerae Ausente 

Listeria monocytogenes Ausente en 25gr n=5 c=0 

 

 

CADMIO (Cd) 0,05 ppm 

MERCURIO (Hg) 0,05 ppm 

PLOMO ( Pb) 0,3 ppm 

 

 

CALORÍAS 100KCAL/420KJ 

HIDRATOS DE CARBONO 2gr 

GRASAS Y ACIDOS GRASOS 3,4gr 

PROTEINA Y AMINOÁCIDOS 16,3 gr 

 

 

FORMATO 12 x 1 

 
PALETIZACIÓN  

TIPO PALET EUROPEO 

NUMERO CAJAS PALET 56 

KG PALET 672 

 


