FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

Nombre del Producto:

ANILLAS DE POTA MARINIA 6X1

Caédigo:

2522

R.G.S.A.

ES-1202448/B-CE

- ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO

1.- DESCRIPCION GENERAL Y COMPOSICION:

1.1.- DESCRIPCION SENSORIAL

1.2.1.- Producto Ultracongelado.

Producto Ul raCOngeladO Y Glaseado (1)-NOTA: Se refiere al porcentaje en peso.

Aspecto: anillas de pota (Todarodes pacificus), congelados en bolsa de 1 kg. En caja de 6 kgs
Olor: Sin olor o el tipico de la pota |Co|or blanco anacarado
Sabor: el tipico de la pota

Piel: sin piel completamente pelado

Glaseo: 30% +/- 3%

Visceras: [ Sin visceras

Peso caja (g): [ 6000

1.2.- INGREDIENTES

Ingredientes

POTA

(Todarodes pacificus) Pescado en Océano Pacifico FAO 61

Aditivos

Agua, sal, antioxidantes E-330, E-331

1.3.- DIMENSIONES:

Dimensiones (sin glaseo)

Calibre (g/pieza) | 3-5cm

2.- ESPECIFICACIONES DE CALIDAD.

2.1.- FISICAS Y QUIMICAS.

Parametro: Nivel Maximo admitido Nivel Maximo Acosejable
Temperatura (°C): -18°C(+/-3%) No se aplica.

- No se debe alterar la cadena de frio, (respetando la temperatura de conservacion), desde
que se produce la congelacion hasta que se consume el producto.

2.2.- MICROBIOLOGICAS. ( parametros analizados por

un Laboratorio Externo Autorizado)

Paréametros: LIMITES ( Segun ley) |[UNIDADES |VALOR ESTABLECIDO
Germenes Aerobios Mesdfilos Totales <10”6 Ufc/gr <10°4
F2 Enterobacteriaceae <1073 Ufc/gr <1073
Coliformes totales -- (no legislado) Ufc/gr <1073
Escherichia coli -- (no legislado) Ufc/gr <10
Salmonella entérica / Shigella ssp Ausencia 25gr Ausencia
Staphylococcus aureus -- (no legislado) Ufc/gr <10
Clostridium -- (no legislado) Ufc/gr <10
2.3.- INFORMACION NUTRICIONAL.

. Cantidades por 100 gr. de Alimento
Paréametros: . UNIDADES

( Valores Orientativos)

Energia 66 Kcal
Proteina 13,9 ar.
Hidratos de Carbono 1,2 ar.
Grasas 0,6 gr.

2.4.- INFORMACION SOBRE FECHA DE FABRICACION Y CONS UMO PREFERENTE

2.4.1.- Fecha de Fabricacion.

Fecha de congelacion: Indicado por el dia el mes y el afio. Ej 16/02/2012

2.4.2.- Fecha de Consumo preferente.




24 meses a partir de la fecha de congelacién, indicado por el dia, mes y afio: Ej: 16/02/2014

2.5.- MODO DE EMPLEO.

Las anillas de pota, se deben descongelar a temperatura ambiente, o bien se pueden descongelar bajo el
grifo con agua y dejar que se escurran bien. Las anillas ya llevan su punto de sal, aunque se le puede afiadir
a gusto del consumidor. Al finalizar la fritura, recomendamos eliminar el aceite sobrante con una servilleta

2.6.-CONSERVACION.

- Producto ultracongelado. Mantener a -182C, durante todo el proceso de conservacion,
almacenamiento, transporte, distribucién y ventas.

2.7.-CONSERVACION EN EL HOGAR.

CONSERVACION EN EL HOGAR

En congeladores con estrellas

et o Varios meses (1)
i Un mes
5 Una semana
En el Congelador del frigorifico 3 dias
En el frigorifico 24 horas

(1) puede ponerse la fecha de consumo preferente

3.- ENVASADO Y DISTRIBUCION.
3.1.- ENVASADO.

Envasado: - . i . ) - -
Envasado primario: Caja cartén marca Marinia Envasado secundario: Bolsa plastico marca Marinia 1 kg

Peso Neto Caja: 6 Limites:  |+/-120 gr.

Peso Neto Escurrido Caja: 4,5

3.2.- IDENTIFICACION SANITARIA.

- ver cartén o etiqueta

3.3.- CODIGO DE BARRAS.

Cod barras caja : 8412060185252

Cod barras bolsa: 8412060085255
3.4.- FORMATO DE DISTRIBUCION.

kg / caja cajas / palet kg netos/palet

6 88 528

4. Foto

FIRMA RESPONSABLE CALIDAD:

Daniel Rodriguez Ferndndez




