
        FICHA  TECNICA DEL PRODUCTO CUBITO DE HIELO        

DESCRIPCION DEL PRODUCTO :      CUBITO  DE HIELO SCOTSMAN 

      ●           Peso pieza de 55-60 gramos 

CARACTERISTICAS    FISICAS   :

      ●           Sabor  : Ausencia de sabor  

      ●           Olor     : Ausencias de olor 

      ●           Color   : Transparente , cristalino , sin color 

CARACTERISTICAS     QUIMICAS  :

      ●        Nitritos     : < 0,5 mg/l     

      ●        Nitritos     : < 20,65 mg/l     

      ●        Armonio   : < 0,05  mg/l

      ●        Cloro libre residual : entre 0,5 y 1 ppm ( 1ppm = 1mg/l)

      ●        pH    :  entre 6,5   y    9,5 

      ●        Turbidez  : 5 UNF  

CARACTERISTICAS     BIOLOGICAS   :

      ●        Colifornes  :  0 / 100 ml

      ●        Escherichia coli : 0 / 100 ml 

      ●        Samonella spp :  0 / 25 ml

      ●        Clostridium sulfito reductores : 0 / 100 ml 

Los  parametros analizados por nuestros laboratorios cumplen la normativa vigente 

(Real decreto 140 /2003 )

TRATAMIENTO Y ENVASADO :  

Agua apta de red  para el consumo humano , pasa por osmosis inversa para la purificacion

del agua que a continuacion se lleva a maquinaria fabricadora Homologada  para la 

transformacion del cubito de hielo . Seguidamente se lleva atravez de una cinta 

transportadora a la maquina envasadora confecionando la bolsa de 2 kg del producto . Una

vez envasado se realiza elensacado ( el saco de 5 bolsas de 2 kg ) y finalmente llega el 

paletizado ( 80 sacos de 10 kg ) .Queda almacenado en las camaras frigorificas a -12ºC , para 

su posterior distribucion y venta en vehiculos frigorificos con una temp. Entre -10-15 ºC

ETIQUETADO  :

 En el envasado se encuentra el N.R.S. de la empresa , ingredientes , peso , nº lote,codigo

 de barra.

Se indica la fecha de fabricacion(dia /mes/año) .

Vida util : 2 años desde la fecha de fabricacion . 



CERTIFICACION Y GARANTIA  PRODUCTO :

Es un protocolo privado tecnico con el proposito de ayudar a que subministren productos

 seguros conforme a las especificaciones y a la legislacion vigente . 

Este protocolo requiere la previa implantacion de un sistema de gestion de la calidad, un 

sistema APPCC basado en el Codex Alimentarius proporcionando una vision clara de los

concepstos de seguridad alimentaria  y control de la calidad a traves de evaluaciones a los 

subministradores en las que se ofrece una perspectiva completa de la actividad de los 

mismos . 

      ●     GARANTIZAR LA LEGALIDAD, SEGURIDAD Y CALIDAD MAXIMA DE LOS PRODUCTOS

                                                                                                                                       FABRICADOS .

      ●     PROPORCIONAR CONFIANZA A LOS CONSUMIDORES FINALES .

CODIGO EAN DEL PRODUCTO :  8414606772469


